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Ademas de certificar la calidad, y proteger el nombre De estas labores, contempladas y regladas en el Reglamento de la D.O.,
de Sierra Mégina, el Consejo Regulador realiza una labor el Consejo Regulador cuenta con un cualificado equipo técnico,
de promocién genérica, de los aceites amparados que realiza controles de plagas de olivar y lucha integrada,
por esta Denominacion. Dentro de esta promocion, en el marco de las ATRIAS, asesora a los agricultores en temas
se realizan campafias publicitarias, asistencia a ferias de abonado, riegos, aplicacién de productos fitosanitarios, poda...
tanto nacionales como locales, envasado de aceite con También se realizan actividades de formacion, destinadas
marca genérica del Consejo Regulador para promocion, tanto a agricultores como a representantes de almazaras,
acciones en puntos de venta, convenios de promocién en temas como calidad de almazaras, cata de aceites,
con la Junta de Andalucia y Diputacién Provincial de Jaén; aplicacion de plaguicidas...

se realizan también catalogos y folletos divulgativos,

con las caracteristicas principales de los aceites amparados
por la D.O., y las almazaras, envasadoras y marcas inscritas,
para que el consumidor pueda conocer de primera mano,
donde adquirir aceite de Magina.






