
La insuficiencia de la cuota española ha te-
nido dos secuelas: la “leche negra” o clan-
destina, que ha estado deteriorando el mer-
cado interior hasta que han empezado a llo-
ver las multas por sobrepasamiento, y se
ha extremado la vigilancia sobre las entre-

gas. Resulta muy difícil cuantificar el volu-
men de “leche negra” que circula por Es-
paña. Es una variable que, como la econo-
mía sumergida, se caracteriza por su opa-
cidad. Puede solamente estimarse de
forma muy aproximada entre el 10% y el

20% del total, aunque hoy día debe estar
más próxima al primer porcentaje y hace un
lustro ha debido estar más cerca del se-
gundo.
En el cuadro nº 5 se detallan los sobrepa-
samientos de cuota y los importes de las
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POBLACIÓN PRODUCCIÓN DEMANDA CONSUMO DEMANDA INDUSTRIA SUPERÁVIT O

M. HABITANTES Mt HUMANO DIRECTO Y GANADERÍA DÉFICIT

PAÍS (2003) (2003) Mt Mt Mt

ALEMANIA 82,5 28,4 5,5 20,9 +2,0
FRANCIA 60,1 24,6 3,7 20,1 +0,8
HOLANDA 16,1 11,1 1,9 8,0 +1,2
ITALIA 57,4 11,3 1,9 12,1 -2,7
ESPAÑA 41,1 6,2 3,7 3,4 -0,9
UE-15 380,1 121,9 29,6 92,5 -0,2

EN COMPARACION
EEUU 294,0 77,3 33,7 43,5 +0,1

Fuente: Elaboración propia.

CUADRO 2. DÉFICIT (-) O SUPERÁVIT (+) DE LA PRODUCCIÓN DE LECHE DE VACA RESPECTO A LA DEMANDA DE LECHE HIGIENIZADA
PARA CONSUMO DIRECTO ASÍ COMO PARA INDUSTRIA Y GANADERÍA EN PAÍSES SELECCIONADOS DE LA UE-15
(Mt = millones toneladas)
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La exposición se ubica en una galería de cueva natural y muestra el pasado y 
presente del QUESO CABRALES, así como la vida de los pastores en las majadas. 

Los visitantes descubrirán toda la historia del CABRALES
a través de reproducciones de una cabaña tradicional, una quesería moderna 

y una cueva de maduración.

La visita es guiada
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985 846 702
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